Komuter o6pasoBanus ropoaa Kypcka

MynununanabHoe 610/I:KeTHOe 061eoGpa3oBaTe/IbHOE yUpeKaeHue

«Cpennsasa o6meo6pa3oBaTeIbHasA MKoJaa N8

uMmeHu K.K. PokoccoBckoro»
T Poccuiickan ®enepanus, Kypekas obnacts

305022, ropoa Kypck, yi1. Pecrybiukanckas 46-a
Tenepon: +7(4712) 26-01-15, +7 (4712) 26-02-25
E-mail: kurskschool8@mail.ru Ca#it: kursk-sosh8.ru

ITpunATa Ha 3acefaHUM VTBepiKIEHO
neparoruyeckoro coBera MBOY "Cpenusis anKaaoM,NO’ 'f%
" obmeobpasoBaresipHas mxosia N2 8 umenu or 30 anrxcra 2023 r \
K.K. PokoccoBckoro” H.o/ nuper;opaMBOV 'Cpennss
ITporokos N2 1 oT «30» aBrycra 2023 T. o6p;eo€pazoaa1enbuax uu(oaa Ne 8 umenu K.K.
ITpencenarens I1C Pd;coccopcxbﬁ)‘ |+ 8
P M.B. AHoxuHa 128 \ QoW M B/\Hoxnﬂa
NG :
\\\ A[ '/’:
CornacoBaHo ¢ POAUTEIBCKUM KOMUTETOM LUKOJIBI \‘«\;:- : ;. 4
ITporokon Nel ot 30 aBrycra 2023 r. S
IpesacenaTens POAUTENLCKOTO KOMHTETA
M WU.B. Bonuk

v

IMosoxkenne o Opakepa)kHOH KOMHCCHH

1. O6mue MoJI0OKEHHA

1.1. TTonosxenue o 6pakepaxHoi komuccud MBOY «Cpennsis obmeobpaszosartenbHas (fajiee —
[TonoxeHue) pa3paboTaHo B cOOTBETCTBHH ¢ DenepaibHbIM 3ak0HOM 0T 29 nexabps 2012 r. Ne
273-®3 «O6 obpasoBanun B Poccuiickoii ®enepanuu», IMOCTaHOBICHHEM I'maBHOTO
rOCy/JIapCTBEHHOTO CaHMTapHOro Bpaua Poccmiickoit ®enepamuu ot 27. 10.2020 Ne 32 «O6
YTBEPHKIECHHH CAHMTAPHO-3MHAEMHONOrHYeckiX mpasun ¥ HopM CamlluH 2.312.4.3590-20
«CaHUTApHO-» SMHAEMHUONOTHYeCKHe TpeGOBaHMS K OpraHM3aluu OOGIIECTBEHHOTO NHTaHHSA

HaCCJICHHUA» .



1.2. Tlono)xeHHe NPUHUMAETCS MENArOIMYECKHMM COBETOM, MMEIOIIMM IPAaBO BHOCUTH B HErO
U3MEHEHHUS U JOIOJIHEHUS, U YTBEPIKIAETCs IIPUKA30M JIUPEKTOPA IIKOJIbI.

1.3. Hacrosmee Ilomoxkenne  pa3paboTaHo B IENAX  YCHJICHHS ~ KOHTPOJS — 3a
KauecTBOM mNHUTaHusi B MmikoJie. KoJaudyecTBEeHHBIM CcOCTaB  OpakepaXHOW  KOMHCCHH
YTBEP)KIIACTCS PYKOBOJIUTENEM OpraHW3aldd, HO HE MOXET OBITh MeHee 3 ueloBeK. B
cocTaB OpakepaxHOM KOMMCCHU MOTYT BXOJUT: JUPEKTOP IIKOJbI, 3aMECTUTENb TUPEKTOpa,
OTBETCTBEHHBII 3a OpraHu3aldi0 MUTaHUS, 3aBEAYIOUIUI MPOU3BOACTBOM, MEAULUHCKUN
pabOTHUK, MPEACTaBUTENb OPraHU3allii, OKa3bIBAIOUIUMN YCIYTH IO AyTCOPCUHTY TOpPSUEro
MUTaHUS 00yYaroIIMCs.

1.4. DBpaxepaxHas KOMHCCHS OCYHIECTBJIIET KOHTPOJb 3a JI0OPOKaueCTBEHHOCTHIO
FOTOBOW MPOAYKIHH, KOTOPBIM NPOBOJUTCA OPTraHOJENTHYECKUM METOJIOM. bpakepax
MUY [POBOAMTCS JO Hauyajga OTIycKa KakJ0W BHOBb IPUTOTOBJICHHON MapTHH
HEMOCPEJCTBEHHO U3 €MKOCTeH, B KOTOpPBIX IHMIIAa TOTOBUTCS. Pe3ynpTar Opakepaika
peructpupyercs B «OKypHane Opakepaka TOTOBOW KYJIMHAPHOW MPOIYKIIMK», TOJBKO 3aTeM
pa3pemaercs Bbljaya rOTOBOW MUIIH.

1.5. B OpakepakxHOM KypHaJie OTMEYAIOTCS Pe3yJabTaThl IPOOBI KAXKI0TO OJ110/1a, @ HE parioHa B
nenoM, oOpamias BHMMaHWE Ha Takue [IOKa3aTend, KaK BHEIIHUM  BHJ, LBET,
3amax, BKYC, KOHCHCTEHIMS, XECTKOCTh W JAp. JInma, npoBojsiine OpraHoJENTHYECKYIO
OIICHKY MHIIU JOJDKHBI OBITh O3HAKOMIIEHBI C METOJMKOW MPOBEIACHMS JTAaHHOTO aHalln3a.
OTBeTCTBEHHOCTh 3a KayeCTBO TMUINM U 3a BEACHHE IKypHajna Opakepaka TOTOBOU
NPOAYKUMHA HECET MNPEACTABUTEIb OPraHM3allM, OKAa3bIBAIOUIMN YCIYT'HM II0 ayTCOPCUHIY

rops4ero nuTaHus.

2. OcHOBHBIE 3a1a4H
2.1. OCHOBHBIMHU 33/1a4aMH OpaKepa)KHOW KOMHUCCUU SIBIISIOTCS:
- KOHTPOJIb 32 COOTIOIGHUEM TEXHOJIOTUH MTPUTOTOBJICHHS MTHIIH;

- obecnieueHue 3aBTpaKaMU BCCX 06yqa}01u1/1x05{, O6€,Z[aMI/I o6yqa10m1/1xc;1 JIBI'OTHBIX KaTel"oprI;



-CO3JlaHMe  ONArompUATHBIX  YCIOBUH IS OPraHM3allid  PAlMOHAIBHOTO  MUTAHHUSA
oOyJaronmxcs;

- OBBIIIEHUE KYJIbTYphl IUTAHUS;

- obecnieueHre CAaHUTAPHO-TUTHEHUYECKOH 0€301MacCHOCTH MUTaHHUS;

-npeaynpexaeHue (mpoduiakTtuka) cpeau JeTed U MOJPOCTKOB, HHQPEKIMOHHBIX U
HenH(EKINOHHBIX 3a00JI€BaHU, CBSI3aHHBIX C (DAKTOPOM IUTAHMUS;

-IIPOBEJICHUE CUCTEMATUYECKON pa3bsACHUTENbHON paboThl Cpeau pojauTenei (3aKOHHBIX

MPEACTABUTENCH ) U 00YJAIOIIUXCSl O HEOOXOIUMOCTH TOPSYETO TUTAHUSI.

3. OcHOBHbBIE HANPABJIEHUSI AeATEIbHOCTH KOMUCCHHI
3.1. Komwuccusi OCymIeCTBIISIET KOHTPOJIb 32  BBIMOJHCHWEM  YCIOBHUH  KOHTpPAKTa,
3aKJIIOYEHHOTO C OpraHM3alei, OKa3bIBAIOIIMKA YCIYTH MO ayTCOPCUHTY TOPSYEro MUTAHUS
00yJarOIIMXCS TIIKOJIBI.
3.2. Oka3bIBaeT COJCUCTBME aAMUHUCTPAIIMY IIKOJIBI W OKAa3bIBAIOIIHMI YCIYT'H 1O ayTCOPCUHTY
ropsiYero MUTaHus 00yYaroIIMCS.
3.3. OcyuiecTBisieT KOHTPOJIb 3a:
- LIETIEBBIM HCMOJb30BAaHUEM IMPOIYKTOB MUTAHHS W TOTOBOM MPOIYKLIHUU B COOTBETCTBHUH C
MIpe/IBAPUTENILHBIM 3aKa30M;
- COOTBETCTBHUEM PAIIMOHOB IMUTAHUS COTJIACHO YTBEP)KIEHHOMY MEHIO;
- KauecTBOM rOTOBOM MPOAYKIUY;
- opraHuzanueir  pabOTBl  COTPYAHHMKOB, Yy4YacTBYIOIIMX B  TPUTOTOBJICHHM  IHIIH,
00CTyKMBAIOIIEr0 TEpCOHAlla C WCIOJIF30BAHUEM CPEJICTB WHIMBUAYAIbHOW 3alllUThl U
MepPYATOK;
- CaHUTAPHBIM COCTOSIHHEM MUIIE0I0Ka;
- BBIMIOJIHEHUEM TrpaduKa TIOCTABOK TMPOJAYKTOB M TOTOBOW NPOAYKIMH, CPOKaMU UX
XpaHEHHUs U UCTIOJIb30BaHUS;

- OpTaHHBaHHCﬁ npueMa nmuiu 06yqa101u1/1xcsi;



- coOmoaeHneM rpaduka paboThl CTOJIOBOMA.

3.4. OpraHuzyeT M TPOBOJUT ONPOC OOYYAIOMIUXCA IO ACCOPTUMEHTY M KadyecTBY
OTITyCKaeMOW TPOAYKIIMA U TPEICTABISAET MOJYYCHHYIO WH(MOPMAIMIO PYKOBOJICTBY IIKOJBIL.
3.5. Oxka3bIBaeT coJieiicTBue aJIMMHUCTpALIUU IIKOJIBI B IIPOBEJICHUU
MPOCBETUTENBCKONM  paboThl  Ccpenad  OOydarolmMXcsi W HUX  pOAUTENed  (3aKOHHBIX
MIPEJICTaBUTEINIEH ) TI0 BOIIPOCAM PAIlMOHAIBLHOTO IMATAHMS.

3.6. ITlpuBnekaer pOAUTENLCKYIO OOIIECTBEHHOCTh W pa3iMuHbIe (OPMBI CaMOYIPaBICHUS

IOKOJIbI K OpraHru3al 1 KOHTPOJIIO 3a IIMTaAHUEM 06y11afonmxcs[.

4. Topsimox paboThl OpakepaKHON KOMHCCUU

4.1. ExemneBHo 3a 15 wMuHYT [0 Hayajga pa3gaud  TOTOBOM THIM  OpakepaskHas
KOMHUCCHUSI OCYILECTBJISIET OILIEHKY OpraHoJeNTUYeCKUX I[oKa3aTejaell M KadecTBa OJoJ
(6pakepaxHyto mpooy).

4.2. Jlo cHatus mpoObl OpakepakHas KOMHCCHUS 3HAKOMHUTCS C YTBEPXKICHHBIM B
YCTaHOBJICHHOM TIOPSIIKE MEHIO, B KOTOPOM JIOJDKHBI OBITH IPOCTaBIEHBI JaTa, MOJIHOE
HauMEHOBaHUe 0J10/1a, BBIXO/1 MOPIUH, KOJTUYECTBO HAMMEHOBAHUHN BbIIAHHBIX MPOJTYKTOB.

4.3. Bblgaua roToBOM MPOAYKIUHU TPOBOJAUTCS TOJBKO TOCIE CHATHS HPOObI U 3aliCH B
Opakepa’)kHOM >KypHase pe3ylbTaTOB OLICHKU FOTOBBIX OO M pa3pellieHus ux K Bbigaue. [lpu
3TOM B XypHalle HEOOXOJMMO OTMeuaTh PE3yNbTaT MPOoObl KaXKIOro ONt0/a, a HE paluoHa B
LEIOM.

4.4. bpakepaxx TpOBOAUTCA B MPUCYTCTBUH 3aBEAYIOIIETO MPOU3BOJCTBOM (CTapIIero momapa,
noBapa, KOHAUTEpa U T. 11.).

4.5. bpakepakHasi KOMHCCHSI OI[ECHUBAeT COOTBETCTBUE MEPBUYHON 0OpabOTKU CBIPhS C YUETOM
ero BHJa U (PU3MYECKOTO COCTOSIHUS TpeOOBaHUSAM TEXHOJOTHMUYECKHUX JOKYMEHTOB
(TEXHONOTUYECKUX  KapT, COOPHUKOB  pEHeNnTyp, TEXHOJOTUYECKUX  HHCTPYKIIUA),

MNpaBUJIIbHOCTL BCACHHUSA TCXHOJIOTMYCCKOTO IMPpOoHeCCa, MHNPOBCPACT Ha pasfgadc YCIOBHUA



XpaHeHusi OJION M W3JEeNWH, TeMIeparypy UX mojadu (OTIycKa), ompeienser (hakTHUYeCKuit
BEC IITYYHBIX HM3ACTHH, 1Mony(padpuKaToB W OTACIBHBIX KOMIIOHEHTOB, BHOCHUT IPEAJIOKCHHS
00 yny4lIeHHH BKyca OJIO]I.
4.6. Dbpakepaxnas mpo0a TNPOU3BOAMTCS W3 OOIIEro KOTJa IOCIEe  THIATEIHHOTO
nepeMeIrBanus B HeM nuimu. s uccnenoBanus muima O6epercss B TOCTATOYHOM KOJIMYECTBE
Ha Tapenky. OTMe4aloT BHEIIHMH BHJI M ILBET OJI0J, O KOTOPHIM MOXHO CYAMTH O
cOONIOACHUN TEXHOJIOTUU mpurotosieHus. HeoOxonumo oOpaiiaTh BHMMAaHHWE Ha KadecTBO
00pabOTKM CBHIPbS: TUIATENBHOCTh OYMCTKM OBOILIEH, HalW4Me IOCTOPOHHUX HpuMecell U
3arpsi3HEHHOCTH.
4.7. bpakepax HauMHaOT C ONIOA, HWMEIOHNIMX CJIa0OBBIPAKEHHBIM 3amaXx M BKYC
(cympl M T. 1.), 3aTeM JETYyCTHPYIOT Te Oirofa, BKYC M 3amax KOTOPBIX BBIPaXEHbI
OTUeTJIMBEE, CIIaJIKKe OJIF0/1a IETyCTUPYIOTCS B MTOCIIEIHIOI0 OUYepeib.
4.8. OreHka KadyecTBa TOTOBOM MPOIYKIIMH 3a Kaxaoe 0010 3aHocuTes B «OKypHan Opakepaxa
TOTOBOM MPOTYKIIUN».
4.9. Ilpu HapylIeHMM TEXHOJOTHMH NPUTOTOBJICHUS MHIIU, a TAaKXKE B CIydae HETOTOBHOCTH
OJII0/10 K BBIJIa4€ HE JOMYCKAETCS IO YCTPAaHEHHS BBISIBJICHHBIX KYJIMHAPHBIX HEJOCTATKOB.
4.10. bpakepakHas KOMHCCHsS TMPOBEpSET HaJIMYWe KOHTPOJBHOTO ONI0la U CYTOYHOM
pOOBI.
4.11. bpakepakHas KOMHCCUSA TEPHOJUYECKU OIpenesieT (PaKkTUUYECKU BBIXOJ OJIHOM
MOPLUU KaXK0T0 omro/a.
dakTuvecknii 00beM TMepBbIX OJI0A YCTaHABIMBAETCA IyTeM JAEJCHUS EMKOCTH KacTpPIOJIU
(KoTNa) Ha KOJMUYECTBO BBIMHMCAHHBIX MOpUUH. J{1si BeIuuCieHUs (PaKTUUECKON Macchl OJIHOM
MOPLUU Kai, TapHUPOB, caJlaTOB u T.
II. B3BEIIMBAETCS BCS KacTproyisg (KOTed), cojepxalias ToToBoe ON0J10, W TOCiIe BblUeTa
MaccChl Tapbl AETUTCS Ha KOJMYECTBO BBHITMCAHHBIX MOPIIHA.

IIpoBepka MOPIIMOHHBIX BTOPBIX OO MPOU3BOIUTCS MyTeM B3BEIIMBAHUS 3 MOPIMH B

OTACIBHOCTH C YCTAHOBJICHUCM PABHOMCPHOCTU PACHPCACICHUA CpG,Z[HCfI MacChbl MopHHu,



a TaKKe YCTAaHOBJIEHUS Macchl 3 TMOpHUH (M3menuii), KOTopash HE JOJDKHA OBITh MEHBIIE
JOJDKHOM (J1oTmycKaeTcst OTKIOHeHHUE +3 % OT HOPMBI BBIXO/1A).

412. 3ameuaHuss W HaApyLNICHHWsS,  YCTAHOBJCHHbIE  OpakepaXHOH  KOMHCCHEH,
3aHOCATCA B <«OKypHanm TpoOBepOK OpraHu3allid IUTAHWS W KauyecTBa IPHUTOTOBICHHBIX
OIrO/1».

PesymbTaThl  TPOBEPOK  JOBOAATCS  JIO  CBEACHUS  PYKOBOJHTEISI  00pa30BaTENbHOM
OpraHu3aIluy B TeYEHUE 3-X JTHEH MMOCIie BBISBJICHHBIX HAPYIICHUH.

4.13. Jlns mnpoBeneHus Opakepaka Ha MHIIEOJIOKE IODKHBI OBITh B HAJIWYUU  BECHI,
MUIIEBON TepMOMETpP, YAaHWK C KHIIATKOM JUISl OTOJIACKWBAaHUS TNPHOOPOB, 3 JOXKKH, 3

BUJIKH, 3 HOKa, TapesiKa C yKa3aHHeM Beca Ha 00paTHOM CTOpoHE, TUHEHKa.

5. Kputepuu onienku xauectBa 0111011

5.1 Omenka kadecTBa MPOIYKIIMU OCYIIECTBIIACTCS 3a Ka)xaoe OJI00 COTrJacHO MOKa3aTelsM
- BHCITHUH BUJI, I[BET, 3amaX, BKYC, KOHCHCTEHITHSI.

5.2. OneHka «OTJAMYHO» JACTCS TaKUM OJNIOJaM M KYJIMHApPHBIM H3JCIUSAM, KOTOPBIC
COOTBETCTBYIOT II0 BKyCy, @IBETY MW 3amaxy, BHCIIHEMY BHJY ¥ KOHCHCTCHIIUH,
YTBEPIKJICHHOW PELENTypPe M IPYTHM ITOKa3aTelIsIM, IIPEyCMOTPEHHBIM TPECOOBAHUAMHU.

5.3. OueHka «XOpoIo» Jaercs OnoJaM M KyJIMHApHBIM U3JEIUSIM B TOM Cllydae, eciu B
TEXHOJIOTUW TIPUTOTOBJIICHHS THWIIM OBLIM JIONMYIIEHbI HE3HAYMTEIbHBIC HAPYIICHUS, HE
NPUBEIIINE K YXYIIICHUIO BKYCOBBIX KAueCTB, a BHCIIHWUA BHUJI OJI0J]a COOTBETCTBYET
TpeOOBaHUSM.

5.4. OueHka «yJOBIETBOPUTEIBHO» JaeTcsi ONroAaM W KyJWHApPHBIM U3JENHUSIM B TOM
cllydyae, €ClIM B TEXHOJOTHMH TPUTOTOBICHUS THINU OBUIM JOMYIIEHb HE3HAYUTEIbHBIC
HapyYIICHUS, IPUBEAIINE K YXY/IICHUIO BKYCOBBIX KaUeCTB (HEOCOJIEHO, MTEPECOIIEHO).

5.5. OueHka «HEYTOBIETBOPUTENHHOY» JaeTcs ONfoaM M KYJIWHAPHBIM H3JENTUSM, UMEIOIIUM

CJICAYIOIIUC HCAOCTATKU:



- IIOCTOPOHHUM, HE CBOMCTBEHHBIN U3/IE€IUsIM BKYC U 3allax;
- PE3KO MEPECOIICHHBIE;
- PE3KO KHCIIbIE, TOPbKUE;
- HEJIOBApEHHBIE;
- HEJI0’)KapEHHbIE;
- IOJITOPEIIBIE;
- YTpaTUBILINE CBOIO POPMY;
- UMEIOIlME HECBOMCTBEHHYIO KOHCUCTEHIIMIO WJIM Jpyrue MpU3HAKH, MOPTsue Oaofa u
W3JIENHSL.

Takoe Omto0 HE MOMyCKaeTcs K pasjgade, W OpakepakHas KOMHCCHS CTaBUT CBOH
MOANKCH HAIIPOTHB BBICTABJICHHOMN OLIEHKH 1o 3anuchio «K pa3gaue He TomycKaoy.
5.6. bmona u KyJIMHapHbIE U3JIeNus, KOTOpbIE MOJTYYHIIN OIICHKY
«yIOBJIIETBOPUTENILHO» WM  «HEYJOBIETBOPUTENBHO»,  OOCYXKZaeTcsi Ha  3aceJaHuu
Opakepa)KHOM KOMHCCHMM U COCTaBIsI€TCAd AaKT, KOTOpBIM JOBOAMUTCS 1O JUPEKTOpa
mKoJbl. JIuia, BUHOBHBIE B HEYJOBJIETBOPUTEIBHOM NPUTOTOBICHUU OJIOJ M KyJIMHAPHBIX

PI3I[€J'IPII>1, IIPUBJICKAIOTCA K MaTepHaHBHOﬁ n z[pyroﬁ OTBCTCTBCHHOCTH.



	1.2.  Положение  принимается  педагогическим  советом,  имеющим  право вносить в него изменения и дополнения, и утверждается приказом директора школы.
	1.3.  Настоящее  Положение  разработано  в  целях  усиления  контроля  за качеством  питания  в  школе.  Количественный  состав  бракеражной  комиссии утверждается  руководителем  организации,  но  не  может  быть  менее  3  человек.  В состав  бракер...
	1.4.  Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой  продукции,  который  проводится  органолептическим  методом.  Бракераж пищи  проводится  до  начала  отпуска  каждой  вновь  приготовленной  партии непосредственно  из  ...
	1.5.  В бракеражном журнале отмечаются результаты пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах,  вкус,  консистенция,  жёсткость  и  др.  Лица,  проводящие  органолептическую оценку пищи...
	2.  Основные задачи
	2.1. Основными задачами бракеражной комиссии являются:
	- контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
	- обеспечение завтраками всех обучающихся, обедами обучающихся льготных категорий;
	-создание  благоприятных  условий  для  организации  рационального  питания обучающихся;
	- повышение культуры питания;
	- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;
	-предупреждение (профилактика) среди детей и подростков, инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
	-проведение  систематической  разъяснительной  работы  среди  родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания.
	3.  Основные направления деятельности комиссии
	3.1.  Комиссия  осуществляет  контроль  за  выполнением  условий  контракта, заключенного  с  организацией,  оказывающий услуги по аутсорсингу горячего питания обучающихся школы.
	3.2. Оказывает содействие администрации школы  и оказывающий услуги по аутсорсингу горячего питания обучающимся.
	3.3. Осуществляет контроль за:
	- целевым  использованием  продуктов  питания  и  готовой  продукции  в соответствии с предварительным заказом;
	-  соответствием рационов питания согласно утвержденному меню;
	-  качеством готовой продукции;
	-  организацией  работы  сотрудников,  участвующих  в  приготовлении  пищи, обслуживающего  персонала  с  использованием  средств  индивидуальной  защиты  и перчаток;
	-  санитарным состоянием пищеблока;
	-  выполнением  графика  поставок  продуктов  и  готовой  продукции,  сроками  их хранения и использования;
	-  организацией приема пищи обучающихся;
	-  соблюдением графика работы столовой.
	3.4.  Организует  и  проводит  опрос  обучающихся  по  ассортименту  и  качеству отпускаемой  продукции  и  представляет  полученную  информацию  руководству школы.
	3.5.  Оказывает  содействие  администрации  школы  в  проведении просветительской  работы  среди  обучающихся  и  их  родителей  (законных представителей) по вопросам рационального питания.
	3.6.  Привлекает  родительскую  общественность  и  различные  формы самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся.
	4.  Порядок работы бракеражной комиссии
	4.1.  Ежедневно  за  15  минут  до  начала  раздачи  готовой  пищи  бракеражная комиссия  осуществляет  оценку  органолептических  показателей  и  качества  блюд (бракеражную пробу).
	4.2.  До  снятия  пробы  бракеражная  комиссия  знакомится  с  утвержденным  в установленном  порядке  меню,  в  котором  должны  быть  проставлены  дата,  полное наименование блюда, выход порций, количество наименований выданных продуктов.
	4.3.  Выдача  готовой  продукции  проводится  только  после  снятия  пробы  и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в ц...
	4.4. Бракераж проводится в присутствии заведующего производством (старшего повара, повара, кондитера и т. п.).
	4.5. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  веде...
	4.6.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюден...
	4.7.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.8. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.9.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	4.11.  Бракеражная  комиссия  периодически  определяет  фактический  выход одной порции каждого блюда. Фактический  объем  первых  блюд  устанавливается  путем  деления  емкости кастрюли (котла) на количество выписанных порций. Для вычисления фактичес...
	Проверка порционных вторых блюд производится путем взвешивания 3 порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а  также  установления  массы  3  порций  (изделий),  которая  не  должна  быть  меньше...
	4.12.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.13. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
	5.  Критерии оценки качества блюд
	5.1  Оценка  качества  продукции  осуществляется  за  каждое  блюдо  согласно показателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
	5.2. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют  по  вкусу,  цвету  и  запаху,  внешнему  виду  и  консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	5.3.  Оценка  «хорошо»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям  в  том  случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	5.4. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	5.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям, имеющим следующие недостатки:
	- посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах;
	- резко пересоленные;
	- резко кислые, горькие;
	- недоваренные;
	- недожаренные;
	- подгорелые;
	- утратившие свою форму;
	- имеющие  несвойственную  консистенцию  или  другие  признаки,  портящие блюда и изделия.
	Такое  блюдо  не  допускается  к  раздаче,  и  бракеражная  комиссия  ставит  свои
	подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».
	5.6.  Блюда  и  кулинарные  изделия,  которые  получили  оценку «удовлетворительно»  или  «неудовлетворительно»,  обсуждается  на  заседании бракеражной комиссии и составляется акт, который доводится до директора школы.  Лица,  виновные  в  неудовлетв...

